55. SCHLEMMERMENU

Samstag, 5. Oktober 2019
ab 18.30 Uhr

Amuse bouche

333

In Aromaten gebratene Jakobsmuscheln mit marinierten Pilzen,
Rote Bete und Feldsalat

333

Cremesuppe von der Petersilienwurzel
mit Croutons

3833
Erfrischung von eigenen Zwetschgen
B33

Niedrig-Temperatur gegartes, bayerisches Kalbsfilet im Krautermantel
an Truffeljus mit sautiertem Gemuse und Kartoffel-Sellerieplree

333

Tarte Tatin von Lechner’s Apfeln
mit Wies 'n Mandel Eis und Vanilleschaum

€ 60,00 pro Person
nur € 55,00 fiir alle Gaste aus unserer Stammgastkartei
Lassen Sie sich doch bei der Reservierung sofort in die Kartei eintragen!

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

(Anderungen vorbehalten)



