
VORSPEISEN €

Zweierlei Baguette und Apfel-Griebenschmalz (pro Person) 4,50

Salat vom grünen und weißen Spargel 
mit Schnittlauchvinaigrette, Tomate, Ei und Croutons

- im Glas serviert - 10,90

Gebratener Ziegenkäse mit italienischem Landschinken,
mariniertem Spargel und Tomatenchutney 15,90

Gebratener Oktopus mit in Tempura gebackenem Spargel,
Tomatenpesto und mariniertem Romanasalat 17,90

Oktopus als Probierportion 9,50

SUPPEN

Spargelcremesuppe mit Croutons 8,90

Probierportion in der Espressotasse 4,70

Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch 8,50

TAGESMENÜ
(Bei diesem Angebot ist leider keine Änderung möglich. Wir bitten um Ihr Verständnis.)

Spargelcremesuppe mit Croutons
- Probierportion in der Espressotasse serviert -

***

Saftig geschmorte Kalbsschulter mit leichter Rahmsauce,
buntem Marktgemüse und hausgemachten Topfenspätzle

***

Affogato al caffé
- Vanilleeis in Espresso -

3-Gang Menü
€ 26,90

Die mit * gekennzeichneten Speisen erhalten Sie gerne auch als kleinere Portion.

Alle Angaben zum Thema "Lebensmittel-Informations-Verordnung" erhalten Sie gerne auf Anfrage.



ASCHBACHER SCHMANKERL €

"Aschbacher Caesar Salad" 
Gebratene Maishähnchenbrust auf Romanasalat mit Parmesandressing, 

Croutons, Tomaten, Avocado und Baguette 24,90

Saftig geschmorte Kalbsschulter mit leichter Rahmsauce,
buntem Marktgemüse und hausgemachten Topfenspätzle 25,90 *

Gebratene Medaillons vom bayerischen Schweinefilet
mit Schwammerlrahm, buntem Marktgemüse und hausgemachten Topfenspätzle 28,90 *

Rosa gebratenes Medaillon vom Rinderfilet (ca.120g roh) 
mit glasiertem Spargelragout und Kartoffelgratin 29,90

Rosa gebratener Lammrücken unter der Bärlauchkruste 
auf einem Frühlingsgröstl mit Spargel, Tomaten, Pilzen,

Kartoffelgnocchi und Basilikumpesto 31,90 *

Bayerischer Stangenspargel vom Zieglerhof (ca. 280g)

mit Wiener Schnitzel, Sauce hollandaise und Kräuterkartoffeln 35,90

"Aschbacher Zwiebelrostbraten"

Rosa gebratene Rinderlende mit hausgemachten, knusprigen Röstzwiebeln
und handgeriebenen Käsespätzle 30,90

Kross gebratenes Zanderfilet
auf Risotto mit grünem und weißem Spargel 29,90 *

Fangfrischer Mangfalltaler Saibling (ca. 350g roh) aus dem Bassin,

in Aromaten, im Ganzen gebraten mit brauner Butter, Kräuterkartoffeln und Zitrone 30,90

VEGETARISCHE GERICHTE

Handgeriebene Topfenspätzle mit feinem Bergkäse und Allgäuer Emmentaler,
dazu hausgemachte, knusprige Röstzwiebeln und Beilagensalat 22,90

Risotto mit grünem und weißem Spargel,
confierten Kirschtomaten, Rucola und Parmesan 22,90 *

Bayerischer Stangenspargel vom Zieglerhof (ca. 280g)

mit Sauce hollandaise oder zerlassener Butter und Kräuterkartoffeln 23,90

Die mit * gekennzeichneten Speisen erhalten Sie gerne auch als kleinere Portion.

Alle Angaben zum Thema "Lebensmittel-Informations-Verordnung" erhalten Sie gerne auf Anfrage.



DESSERTS €

Französischer Schokoladenkuchen 
mit Buttermilcheis und Beerenragout 9,50

Erdbeer - Panna Cotta

mit marinierten Erdbeeren, Sauerrahmschaum und Minze 7,00
- im Glas serviert -

Affogato al caffé
- Vanilleeis in Espresso - 4,80

Lechner`s Aschbacher Creme
- Die Spezialität des Hauses: Sahnecreme mit Löffelbiskuit und Rum 6,50

Luftiges Parfait mit karamellisiertem Haselnuss-Krokant,

dazu marinierte Sauerkirschen 9,50 *

ORIGINAL ITALIENISCHES EIS

1 Kugel Eis
Vanille, Erdbeere, Zitrone, Haselnuss, Mango, Schokolade 2,50

Coupe Dänemark

Zwei Kugeln Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce und Sahne 7,20

Zwei Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 7,90

Die mit * gekennzeichneten Speisen erhalten Sie gerne auch als kleinere Portion

Alle Angaben zum Thema "Lebensmittel-Informations-Verordnung" erhalten Sie gerne auf Anfrage.

ZUM DESSERT EMPFEHLEN WIR IHNEN

2021 Gewürztraminer 
Auslese, edelsüß, 8,0 % vol.

Weingut Thorsten Krieger, Pfalz 
Florale Aromen mit exotischen Fruchtaromen. In der Nase fruchtig-blumigen, 

Anklänge nach Litschi, Quitte und Rosengarten. 

0,1 Ltr. € 5,90       0,75 Ltr. € 42,00 


